Le Japon sur la carte du monde
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lieux célébres a visiter

|. Sanctuaire Dazaifu Tenmangu 2. Plantation de thé de Yame 3. Chateau de Kokura
Chaqgue année le sanctuaire accueille plus Zone de production de thé importante a Le chateau a été construit en 1602 puis
de 10 millions de visiteurs. Le sanctuaire Fukuoka avec un champ de thé d'environ reconstruit en 1959. A l'intérieur du
est trés connu grace au lettré, poéte et 70 hectares. Le champ s'étend sur une chéateau, on peut observer divers
personnalité politique Sugawara no zone vallonnée et offre de magnifiques expositions sur les familles Tadaoki
Michizane qui est vénéré comme dieu des paysages. Le champ fait parti des Hosokawa et Ogasawara.
études. randonnées OLLE.

@Ville de Yame

@Ville de Dazaifu [ HP Jhttp://www.dazaifutenmangu.or.jp/ [ HP ntip://wwuw.cityyame.ukuoka,jp/kanko/3/1457320346856.html @ Ville de Kitakyushu [ HP Jhttp://www.kokura-castle.jp/

@ Les Onsens de la préfecture de Fukuoka

Il'y a de nombreux types et variétés d'onsens populaires & Fukuoka.
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Harazuru Onsen

Wakita Onsen

Wakita Onsen est situé entre la ville de Fukuoka et de Kitakyushu. Il s'agit de la plus grande station thermale de la préfecture. Le
Source d'eau chaude de texture douce réputée bénéfique pour la bain avec un « double effet » bénéfique pour la peau est
peaul. populaire. Il réduit I'exces de sébum et a un effet blanchissant.

@ Ville de Miyawaka @ Ville d'Asakura

@ Belles fleurs

GIYCines Avril-Mai Nemophila Mars-Mai Cosmos Septembre-Octobre

« o

Jardin Kawachi Wisteria

@Ville de Kitakyushu [HP Inttps://kawachi-fujen.com/ @Ville de Fukuoka  [HPIhttps:/uminaka-park.jp/ @Ville de Fukuoka [HPIhttp://nokonoshima.com/

“ Mets gastronomiques de Fukuoka

Lorsque I'on parle de Fukuoka, on pense tout de suite au ramen d’Hakata mais ce n'est pas la seule spécialité
culinaire qui existe. Voici quelques mets qu'il faut absolument déguster lors de votre visite & Fukuoka.

Parc de la plage Uminonakamichi Parc Nokonoshima (Nokonoshima island par

Source : Ville de Fukuoka

Yatai (Food Stall)

Les yatai sont des restaurants ambulants
de nuit uniqguement. La ville de Fukuoka est
connue pour ses nombreux yatai aux
alentours des quartiers Tenjin et Nakasu.
On peut y déguster des spécialités de
Fukuoka comme les ramens, les brochettes
de poulet ou bien encore les gyozas.

Source : Ville de

Tonkotsu Ramen

Met désormais réputé dans le monde
et faisant la fierté de Fukuoka. De fines
nouilles sont servies dans un bouillon
fait a partir d’os de porc. Une des
caractéristiques de Fukuoka est qu'il
est possible de se resservir en nouilles
(Kaedama).
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Fraises amaou Figues toyomitsume Kiwi amaui

Délicieux fruits

Il'y a de nombreux fruits a Fukuoka
pendant toute I'année. Beaucoup de
gens apprécient la qualité des fruits de
la région et aiment faire la cueillette des
fruits.

[HP Inttp://yatai.fukuoka.jp/

" > 1. Le thé de Yame

Yame est connu dans le Japon pour sa production de thé gyoroku et
sencha. Yame est la ville qui produit le plus de thé gyoroku dans tout
le pays. Riche en saveur et en « umami », le thé gyoroku de Yame a
gagné pendant 10 années consécutives le meilleur prix du concours
de thé vert au Japon.

2. Délicieux saké de Fukuoka

Fukuoka posséde de tres bons sakés grace a son climat, son riz et
son eau. Visitez une brasserie de saké locale pour découvrir votre
saké préféré.




